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Speiseplan vom 07.09.2026 bis 11.09.2026 KW 37 \/s

© /. s Kd-Nr. 843 Tom Mutters-Schule Plan 6

1 b Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
B
@ 1. IS;k'. QELq_oa—Erbsen~fr{ka:3ﬂ§lIe d(s) Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
T(' n”fsfcl 'z_asesaluceécé?c_it, 'T)t gzu (c;s) und Salat von der Bio-Mohre an
s aftofielpdree _() e onLed auach Orangen-Vinaigrette Dressing (2)
Saison (c;l)
Putenbrustgeschqetzelte_s mit f’ilzen AIaska«SegIachsfxlet paniert (MSC) FBINNGREn: '@l 158 AH= 8hne Ziiabslh
(c;g1;l,s) dazu frische Bio-Spatzle (f,g1) mit Bio-Dampfkartoffeln dazu mit Bio-Reis daztf Joghuft-Dip () und
(e;g1) und Gurkensalat an hausgemachte Remoutade (c;e;l} und WeinrautgsaIat b
i Sauerrahmdressing (c;l) Blattsalat (c)

i " mi = " mi 3 i P P "mitN Isal .
. IngdlataGapigge” ail Tomate R “Durch die Linse" mit Blattsalat und Falafe_l. LA vegetansche? va.sta' aat [mt LsElag a.t "Potatoes” mit 2 Stk. Kartoffeltaschen
i Mozzarella und Pesto, (a4;l) dazu ein S PSR S Falafel-Ballchen (g1) und Schafskase (c;e;g1;1) und Kése (1) dazu ein efiillt mift Tomate-Mozzatella (ci)
Kaiserbrétchen (g1,3) Y ) Kaiserbrotchen (g1,3) 9 ’

hausgemachtes Joghurtdessert

“Stracciatella" (bl) Frisches Obst der Saison

@ Puddingdessert "Schoko” (1) Frisches Obst der Saison

Anderungen vorbehalten

DAS BYS-TEAM WUNSCRHT GUTEN APPETIT! 4..,/

VDSKC Verband
deutscher Schul-
und Kitacaterer e V.

a lsg"] DGE-Zertifiziert . Bio-Zertifiziert
Unser Angebot ist mit dem @ DE-OKO-006
Das BVS-Team Logo gekennzeichnet Kontrollstelle

wiinscht guten
Appetit!

BVS Catering GmbH - Seckenheimer Landstrale 210 - 68163 Mannheim « www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Unsere Legende zu den k i flichtigen g und



Speiseplan

vom 14.09.2026 bis 18.09.2026 KW 38

*s. Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Dienstag

Slan7

Mittwoch %’ Donnerstag Freitag
B

Vegetarisch
Hahnchen-Cordon-Bleu paniert
(ﬂ) (Putenschinken) (e;g1,l) mit ' Kasgspatzle (c;e;91,3,5;;s) mit Gt dere GesillEhanyhe (o) s Fischfrikadelle (f,g1) mit Bio- 2 Stk. Kértoffelt"aschen mit
. hausgemachtem Stampf von der Bio- vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;l;s) R b : ¢ 4 Dampfkartoffein und Frischkadse geflillt (1) dazu
3 - .. - Marillenknddel (mit Aprikosenfiillung) 2 : ) el ;
ia Milch (c;l;s) dazu vegetarischer und Rdstzwiebeln (g1), dazu Rohkost (e:97.3:) und Vanillesauce (1) hausgemachtem Krauterdip (I} dazu Kaisergemise (Karotten, Broccoli und
Bratensauce (b;g1,3;l;s) und "Karotte" Q1L Rohkost “Gurke” Blumenkohl} (c;e;g3;ls)

Endiviensalat an Apfeldressing

@ Joghurtdessert "Erdbeere” (1)

Frisches Obst der Saison Joghurtdessert "Waldfrucht” (I) Frisches Obst der Saison

Anderungen vorbehalten

PAS BUS-TEAM WUNSCHT GUTEN APPETIT! —é.‘/

',
DGE-Zertifiziert Bio-Zertifizier o T - =
-Zentifizi io-Zertifizient s i
Das BV @ Unser Angebot ist mit dem .QB!O DE-OK0-006 3 o BIOSCIENTIA
e S-Team Logo gekennzeichnet . | ev. A & MVZ LABOR KARL SRUHE

Kontrollstelle
wiinscht guten |
Appetit! Unsere Legende zu den md Zusatastoffe i Aus

BVS Catering GmbH * Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim * www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0




Speiseplan

. o 2
vom 21.09.2026 bis 25.09.2026 KW 39 \ s

% ~ ,
/v~ Kd-Nr. 843 Tom Mutters-Schule 2lan 8
) : . -
i Sl Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
/]
Tortel;/ilni gefl‘::lt th ;r.(l))mitjen Ll Hausgemachter Linseneintopf mit Nudeln (g1;s) mit Erbsen (c;l;s) und
Tomat Ogis a» e,g ; uBI e Knopfle (b;c;e;g1.3;s) dazu ein Tomaten-Pestosauce (cl;s) dazu
Vagetarisch L (C.’S) et @ Kaiserbrétchen (g1,3) Rohkost "Gurke”
der Saison (c)
. . Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
Huhnerfﬂka;see e e Keul€ (f:g1) mit griiner Sauce (kait) (c;l;s)
(c;g3;l;s) mit Bio-Reis dazu Gemise .
dor Bio-Eb tur (G dazu Bio-Dampfkartoffeln und
Volfost von der Bio-Erbse natur (c;l;s) Kargitemaiat
@ Joghurtdessert "Kirsch” (1) Frisches Obst der Saison Puddingdessert "Vanille” (I} (5) Frisches Obst der Saison
Dessert

PAS BUS-TEAM WUNSCHT GUTEN APPETIT! 4“;/ _ b !
J e . = - _\..; =
ﬂ E":I Sﬁgji:gggirttlst mit dem g%ﬁg'gﬁ’g" ; {,«?&%ﬁﬁu i =% BIOSCIENTIA :

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de Da"s BVhS~Team Logo gekennzeichnet Kontrolistelle # | ond Knacaterer V. &Y vivz LABOR KARLSRUHE:
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 wunscht guten

Appetit! eSS cgendeRiden) hrungspflictigen A und Zusatsstoffe




Vegetzrisch

Vollkest

Speiseplan

vom 28.09.2026 bis 02.10.2026 KW 40

“s. Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Hahnchenschnitzel (Brust) paniert

(g1) mit vegetarischer Bratensauce

(b;g1,3;l;s) dazu frische Bio-Spdtzle
(e;g1) und Eisbergsalat (c)

Puddingdessert “Schoko” (1)

Dienstag

Vorsuppe "Tomatencreme” (c;ks)
dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)
{e;g1;1) mit Apfelmus, Zimt und
Zucker

Frisches Obst der Saison

Mittwoch

"Schlemmerfilet Bordelaise” Alaska-

Seelachs mit Krdutern (g1;f) (MSC),

hausg. Stampf von der Bio-Kartoffel
(c.l.s) und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c,l)

Joghurtdessert "Stracciatella” (b;l)

Donnerstag
g=-]

Spaghetti (g1;s) "Alla panna” mit
Sahnesauce und
Putenschinkenwiirfel (¢,g3;l;s) (2,3,7)
dazu Salat von der Bio-M&hre an
Orangen-Vinaigrette Dressing (2)

Frisches Obst der Saison

Plan 1

.7

Freitag

3 Stk. Geflugelbalichen (c;e;g1;l) in
Paprikasauce {(b;c;g1,3;l;s) mit
Kartoffelpiree (I} dazu Eisbergsalat

(cih

Anderungen vorbehalten

DAS BYS-TEAM WUNSCHT GUTEN APPETITI 42,,",

-~

£ Y o
DGE-Zertifiziert Bio-Zertifiziert . . =
2 io-Zertifiz g | vp: 734 bt S
@ Unser Angebot ist mit dem DE-OKO-006 } deu‘;’&;"sbcii‘i BIOSCIENTIA

Logo gekennzeichnet Kontrollstelle “ | und Kitacaterer e V. 5 ' MVZ LABOR KARLSRUHE
: |

Das BVS-Team
wiinscht guten
Appetit!

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 + 68163 Mannheim ° www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de « Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Unsere Legende zu den flichtigen All und tzsto ' i h




