&
Speiseplan vom 05.01.2026 bis 09.01.2026 KW 02 O /,
Plan 3 \ s

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

A\ \{

hotiing Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
H *k| 1 Wk
**Ferien** **Ferien** Ferien
Alaska-Seelachsfilet (MSC) paniert Hahnchenschnitzel (Brust) paniert
(f;g1) mit Zitronensauce (ce;g3;\;s) (g1) mit vegetarischer Bratensauce
dazu Bio-Kartoffeln und Sglat_von der (bia1,3;:s) dazu frische Bio-Spatzle
Bio-M6hre an Orangen-Vinaigrette (eg1) und Karottengemilse (c;g3:\s)
Dressing (2)
Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison
Anderungen vorbehalten

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH * Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

. 3 Bio-Zertifiziert vosKC ertan BIOSCIENTIA
o2 Ecglian o GhEEE @ LRRNSN
wiinscht guten
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Unsere Legende zu den fiichtigen Allerg: und Sle




Vollkost

Speiseplan

&

vom 12.01.2026 bis 16.01.2026 KW 03

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(¢;s) dazu Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c:1)

Joghurtdessert "Kirsche" (1)

Dienstag

"pfalzer” Kartoffel-Karotteneintopf
(stiickig) (c;s) mit einer Dampfnudel
(exgth)

Frisches Obst der Saison

*Bei D i i
esserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheim WWW.,
I er LandstraBe 210 - i
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 06‘:1 7110866 g::g s S

Mittwoch

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
mit hausgemachter Remoulade und
Bio-Dampfkartoffeln dazu
Gurkensalat an Sauerrahmdressing

(ch

puddingdessert "Vanille" (1) (5) mit
Schokosauce (1}

" Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Donnerstag

Wurstsalat (Gefliigel) mit Mais,
Gurken und Radieschen (c;m)
(2,3,5,6,7) dazu ein Kaiserbroétchen

(913

Frisches Obst der Saison

Bio-Zertifiziert
i : Kontrolstelle

Unsere Legende zu den

Plan 4

WOSNE Vertund

% (BesLnes Schd

e Kaseateret e

Eieromelette (g;[) mit Bio-
pampfartoffein und Rahmspinat

(g3:ks)

Frisches Obst der Saison

N

Anderungen vorhehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

flehtigen All

und

Sle



&
Speiseplan vom 19.01.2026 bis 23.01.2026 KW 4

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

"Penne” Nudeln (g1;s) mit
Tomatensauce (c;s) dazu geriebener
Kise (1) und Eisbergsalat (c)

Joghurtdessert “waldfrucht" ()

Dienstag

Gemusecremesuppe (cil;s) dazu 3
Stk. Pancakes (Pfannkuchen) (e;@1ih
und Apfelmus (2)

Frisches Obst der Saison

*B n o 1,m
ei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen

Mittwoch

Lachsriegel (MSC) mit Kriutersauce
(c;g3:l;s) dazu Kartoffel-
Karottenpiiree (1) und Chinakohlsalat
in Apfeldressing

hausgemachtes Quark-Dessert
“rote Friichte” (1

Plan 5

Donnerstag

"Penne” Nudeln (g1,3;s) mit
Bolognese (Rind) (c;91,3;5) dazu
geriebener Kise (f) und Rohkost

"Karotte"

Frisches Obst der Saison

Schwibisches Linsengemiise mit
roten Linsen (c;s) dazu Bio-Spétzle
(e5g1) und 1 Stk. Putenwiener (c:s)

(237)

Frisches Obst der Saison

A\ \{

Knderungen vorbehalten

BVS Catering GmbH * Seckenheimer Lai . .. ba ) | gggﬁgigﬂm .
ndstraie 210 - 68163 Mannheim * www.bvs-catering.de s ByS; Team / Kommnmglﬁe s El!giglit\] w
wiinscht guten
Unsere Legende zu den flichtigen und Sl
e

service@bvs-catering.de « Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Appetit!




Speiseplan

==

vom 26.01.2026 bis 30.01 2026 KW 5

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

3 stk. Pfannkuchen (e;g1;f) mit
Sojabolognese (b;c;g1;s) dazu
Blattsalat der Saison (¢}

Puddingdessert "Schoko” (1)

*Bel Desserts i i
im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen,

BVS N
Catering GmbH - Seckenheimer Landstrae 210 + 68163 Mannheim » www.bvs-catering.de

Dienstag

Bunte Linsenbolognese mit Paprika
(c;s) dazu frische Bio-Spatzle (e:g1)
und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c1)

Frisches Obst der Saison

service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Spaghetti (g1;s) mit Tormatensauce
(c;s) und Salat von der Bio-Mihre an
Orangen-Vinaigrette Dressing (2)

hausgemachtes Joghurtdessert
"Stracciatella” (b;l)

" Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Donnerstag

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
(f.g1) mit Bio-Dampfkartoffeln dazu
hausgemachte Remoulade (c;&:]) und
Blattsalat (c)

Frisches Obst der Saison

£ Bio-Zertifiziert
= DE-OKO-006 ﬁ
Kontrollstelle

Unsere Legende zu den filchtigen

Hshnchen-"Gyros-Art" ohne Zwiebeln
it Bio-Reis dazu Joghurt-Dip (1) und
Weilkrautsalat

Frisches Obst der Saison

A \ \J

Anderungen vorbehalten

by . BIOSCIENTIA

uind Kiacaterer V.

LABOR KARLSAUME

und Sle




