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Vegetariseh
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Vollkost

*
peiseplan
Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag Dienstag

Bratwurst von der Pute (2,3) mit
hausgemachtem Stampf von der Bio-
Kartoffel (c;l;s) dazu vegetarische
Bratensauce (b;g1,3;!;s) und Erbsen-
und Karottengemiise natur {c;s)

"Penne” Nudeln (g1;s) mit

wildlachsragout (MSC) in

Tomatensauce (c;f;s) dazu
Rohkoststicks

Joghurtdessert "Pfirsich” 0] Frisches Obst der Saison

e . A e
Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim + www.bvs-catering.de

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Rindergulasch mit Paprika (b;c,91.3;8)
dazu Bio-Dampfkartoffeln und bunter
Blattsalat der Saison (c)

Joghurtdessert "Stracciatella” (c;l)

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

vom 10.08.2026 bis 14.08.2026 KW 33

Donnerstag

Hahnchen "Gyros Art" (ohne
Zwiebeln) mit vegetarischer
Bratensauce (b;g1,3;1;s) dazu Bio-Reis
und Weilkraut-Karottensalat (c)

Frisches Obst der Saison

. ™ Bio-Zertifiziert
b..‘ DE-OKO-006 ﬁ

Kontrollstefle

Plan 2

VS

Freitag

4 Stk. Gemisemaultaschen (e;c;g1;s)
mit Basilikum-Sahnesauce (Cl:s)
dazu Gurkensalat in
Sauerrahmdressing (c;l)

W

Anderungen vorbehalten

VDSKC Verband é BIOSCIENTIA

deutscher Schul-
und Kitacaterer eV LABOR KARLSRUHE

Unsere L.egende zu den

genen und Sie
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Vollkost

Dessert

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH + Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim ° www.bvs-catering.de

peiseplan

vom 17.08.2026 bis 21.08.2026

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Wirstchengulasch (Pute) (c;g1,3;s)
mit Kartoffelpiiree (1) und Gurkensalat
in Sauerrahmdressing (c;l}

Joghurtdessert "Erdbeere” (1)

Dienstag

Gemdisecremesuppe (c;s) dazu
hausgemachter Milchreis (1) dazu
Apfelmus (2) mit Zimt und Zucker

Frisches Obst der Saison

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

"Kottbullar" 3 Stk. Hackballchen
(Rind) (g1) in heller Sauce (c;g1,3;l;s)
mit Bio-Reis dazu Eisbergsalat (c)

hausgemachtes Quark-Dessert
"Banane" (1

Das BVS-Team

\ wiinscht guten

Appetit!

KW 34

Donnerstag

Alaska-Seelachsfilet (MSC) paniert
(f,g1) mit Zitronensauce (c;e;g3;1;s)
dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der
Bio-Mohre an Orangen-Vinaigrette
Dressing (2)

Frisches Obst der Saison

Unsere Legende zu den

W Bio-Zertifiziert
F;d DE-OK0-006 #
O Kontrolistelie

und Kitacaterer e V.

Hahnchenschnitze! (Brust) paniert

(g1) mit vegetarischer Bratensauce
(b;g1,3;l;s) dazu frische Bio-Spétzle
(e;g1) und Karottengemuse (c;g3;l;s)

A\ \/

Anderungen vorbehaiten

. BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

und Sie



Vegetarisch

@

Vollkost

Dessert

gy
Speiseplan
Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag Dienstag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) dazu Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c;!)

"Pfilzer” Kartoffel-Karotteneintopf
(stiickig) (c;s) mit einer Dampfnudel
(exghi)

Joghurtdessert "Kirsche” (1) Frisches Obst der Saison

942 FSS Neumayer Anlieferung "Spat”
Vegetarisch

Vollkost

Salat

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

Mittwoch

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
(f;g1) mit hausgemachter Remoulade
(c;e;ly und Bio-Dampfkartoffeln dazu
Gurkensalat an Sauerrahmdressing

()}

Puddingdessert "Vanille” (1) (5) mit
Schokosauce (1)

Das BVS-Team

vom 24.08.2026 bis 28.08.2026 KW 35

Donnerstag

Wurstsalat (Geflugel) mit Mais,
Gurken und Radieschen (c;m)
(2,3,5,6,7) dazu ein Kaiserbrétchen
(91.3)

Frisches Obst der Saison

a8 Bio-Zertifiziert 1
‘ o ‘ DE-OKD-006 ﬁ
D Kontrollstefie

BVS Catering GmbH + Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

service@bvs-catering.de « Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

wiinscht guten
Appetit!

Unsere Legende zu den

3 Stk. Pfannkuchen (e;g1) mit
Rahmgenise von Kohlrabi, Karotten
und Erbsen (c;e;g3;l;s) (5)

A\ \/

Anderungen vorbehaiten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

VDSKC Verband
deutscher Schui-
und Kitacaterer e V.

g und Sie



\ Speiseplan vom 31.08.2026 bis 04.09.2026 KW 36 N0/

Q Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule Plan 5

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
"Penne” Nudeln (g1;s) mit
Tomatensauce (c;s) dazu geriebener
Vegetarisch Kése (1) und Eisbergsalat {c)
Gemi e (c:ls) dazu 3 Lachsriegel (MSC) mit Krdutersauce "Penne" Nudeln (g1,3;s) mit Schwabisches Linsengemiise mit
@ Stker;u:ecliem(e:fup:ik c,h,s ) ?:u1 1) (c:g3;l;s) dazu Kartoffel- Bolognese (Rind) (c;g1,3;s) dazu roten Linsen (c;s) dazu Bio-Spétzle
e n?jsA falm u(zzs)en 9 Karottenpiiree (I) und Chinakohlsalat geriebener Kase (|) und Rohkost (e;97) und 1 Stk. Putenwiener (c;s)
ottt NElaRienIs in Apfeldressing "Karotte" (237)
Joghurtdessert "Waldfrucht" (I} Frisches Obst der Saison hausgep:;zh;creusc(gfea"r:-)Dessert Frisches Obst der Saison

Dessert

A\ \/

Anderungen vorbehatten
*Bei Desserts im Becher sind die inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

l ! l .@ Bio-Zertifiziert ﬁ VDSKC Verband BIOSCIENTIA
QKO- feutscher Schul-

3 B Das BVS-Team Egntr};ﬁs?gﬁe nd Rnscatrer e . LABOR KARLSRUHE

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 » 68163 Mannheim ¢ www.bvs-catering.de i

service@bvs-catering.de < Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 \ wiinscht QUten

Appetit!

Unsere Legende zu den ! q \ji und Sie




