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Vollkost

service@bvs-catering.de

Speiseplan

TR ="

vom 02.02.2026 bis 06.02.2026 KW 6

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Hahnchen-Cordon-Bleu paniert
(Putenschinken) (e:g1.]) mit
hausgemachtem Stampf von der Bio-
Milch (cl;s) dazu vegetarischer
Bratensauce (b;g1,3:\;s) und
Endiviensalat an Apfeldressing

Joghurtdessert "Erdbeere” (1)

Dienstag

Kisespitzle (c;eg1,3.51;5) mit
vegetarischer Bratensauce (b;g1.31:s)
und Réstzwiebeln (g1), dazu Rohkost

"Karotie"

Frisches Obst der Saison

] m P gen zu ent .
g
*Bei Desserts i Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelver ackunge ntnehmen

BVS Catering GmbH -
g Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim * www.b i
Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 S

Mittwoch

Gebundene Gemiisesuppe (c;s) dazu
Marillenknddel (mit Aprikosenfillung)
(e;g1.3;1) und Vanillesauce 0}

Joghurtdessert “waldfrucht” (1)

Das BVS-Team

Appetit!

\ wiinscht guten

Plan7

Donnerstag

Fischfrikadelle (f;g1) mit Bio-
Dampfkartoffeln und
hausgemachtem Krauterdip () dazu
Rohkost “Gurke"

Frisches Obst der Saison

Bio-Zertifiziert
DE-OKO-006 &
Kontrollstelle

Unsere Legande zu den k

flichtigen All

T

'S

Freitag

Kartoffel-Gnocchi gebraten (e) mit
Kirbissauce (c;g3;l;s) dazu
Eisbergsalat (C)

VDSKC Ve b
deutscher S
und Kltacateror & V.

Frisches Obst der Saison

e

Anderungen vorbehalten
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vom 09.02.2026 bis 13.02.2026 KW 7 g ~,
Plan 8 | \/s

THETS>

\ Speiseplan
Q Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Monta .
9 Dienstag Mi
ittwoch Donnersta
9 Freitag
T Tortellini” gefilit mit T.omaten g Hausgemachter Linseneintopf mit
s Mozzarella (e;g1;l) und Knd . ) .
o ) nopfle (b;ce;g1.3;s) dazu ein
- Tomatensauce (c;s) dazu Blattsalat ; N
Vegatariezh der Saison (c) Kaiserbrotchen (g1,3)
,-:;. Hiihnerfrikassee aus der Keule Al‘aska-s‘eelz_a_chsﬁiet panien {M,SF) Hausgemachter Frihlingsquark (1)
TS e e = (f:a1) mit griiner Sauce (kalt) (cil:s) R W
(c;g3;\;s) mit Bio-Reis dazu Gemise : mit Bio-Dampfkartoffeln dazu
von der Bio-Erbse natur (c1s) dazu Bio-Dampfkartoffeln und Rohkost "Tomate"
. Karottensalat

Volikost

Joghurtdessert "Kirsch” (1) Frisches Obst der Saison puddingdessert "Vanille’ (5 Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

W

Anderungen vorbehalten

YRSKC Y e BIOSCIENTIA

una Mitacade v
Brer e V. LABOR KARLSRUHE

*Bei Desserts | i
m Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entneh
men. S
' Bio-Zertifizi
Das BVS-Team / @ cicor’ 4

Kontrollstelle

BVS Catering GmbH - Seckenheime
. r LandstraBe 210 + 6816 im
servi — 3 Ma  wWww, ;
ice@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 b bvs-catering.de F
winscht guten

Appetit! {insera Legende zu den fllchtigen All und hmen Sl
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Speiseplan vormn 16.02.2026 bis 20.02.2026 KW 8
Plan1

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag i
Dienstag Mittwoch Donnersta
g Freitag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce

’;g%‘#. *Fasching™ **Fasching™ *+Fasching** (c;s) dazu Reibekase (1) und Salat von
{Q\:f; Keine Schule Keine Schule Keine Schule der Bio-Mdhre an Orangen-
Vinaigrette Dressing(2)

Vagelarisch

3 Stk. Geflugelbélichen (c;e;giil) in
paprikasauce (D;c;g1.3;is) mit
Kartoffelpiree (|) dazu Eisbergsalat
(ch

Valliost

Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

QW

Bei Becher sii | 3
*Bel Desser ts im Becher sind die nhaltssto! ©
ffe und Allergelle von den Einzelver packungell zu entnehmen

BVS Caterin . D BV Team — st | e e
g GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim » www.bvs- as S-Tea ' Dl‘?’f”igloggn S AR !
] @ . Kontrollstelle % R, 'u\nck KARLSRUME

Unsere Legende zu den k i flichtigen Al und

Sle

service@hvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 SRR wiinscht guten
Appetit!
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Speiseplan vom 23.02.2026 bis 27.02.2026 KW 9 o\ @

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule Plan 2
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

1 Stk. Karotten-Sesam-Schnitzel

(die;g1) mit hausgemachtem Stampf Allgauer Kasekndpfle (cieig1,5;l;s) mit Haschee (Soja) in Rahmsauce mit Bio-
von der Bio-Kartoffel (c;l;s) dazu vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;l;s)
] . ) Dampfkartoffeln und Blattsalat der
vegetarische Bratensauce (b;g1,3;i;s) dazu Rostzwiebeln (g1) und bunter Saison (c)
und Erbsen- und Karottengemiise Blattsalat der Saison (c)
natur (c;s)
5y, "Penne" Nudeln (g1;s) mit 3 Stk. Gemusemauttaschen (e;c;g1;s)
Yﬂ ‘}'ﬁ Wildlachsragout (MSC) in mit Basilikum-Sahnesauce {(c;l;s)
: Tomatensauce (c;f;s) dazu dazu Gurkensalat in
Yt Rohkoststicks Sauerrahmdressing (c;l)
Joghurtdessert "Pfirsich" (1) Frisches Obst der Saison Joghurtdessert "Stracciatella” (c;l) Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

Anderungen vorbehalten

Das BVS-Team W,/ [ ooy GF(FEEE, @ [BIOSCIENTIA

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

A Kontrollstelle LABOR KARLSRUME
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

wiinscht guten
Appetit!

Unsere Legende zu den k i plichtigen Allerg und

Sie Aush

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de \
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