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Speiseplan

Montag

Hihnerfrikassee aus der Keule
(c;g3;l:s) mit Bio-Reis dazu Gemuse
von der Bio-Erbse natur (Cl's)

s

Joghurtdessert “Kirsch" (1)

*BeiDesserts i ind di - "
erts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Aliergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen

BVS Catering GmbH - Seckenheimer Lani i wiWw.
| Landstrale 210 - im - j
serylce@bvs-catering.de « Service-Hotline: 0621 710 866 ‘slrg Hannheim peennig® \

e

vom 01.06.2026 bis 05.06.2026 KW 23

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Diengtag Mittwoch

“Tortellini” gefiilit mit Tomaten und
Mozzarella (e;g1;l) und
Tomatensauce (c;s) dazu Blattsalat
der Saison (c)

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
(f;g1) mit griiner Sauce kalt) (cik:s)
dazu Bio-Dampfkartoffeln und
Karottensalat

Frisches Obst der Saison Puddingdessert “Vanille 1) (5)

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Donnerstag

Fronleichnam

Feiertag

] Bio-Zertifiziert
X DE-OKO-006
Kontrollstelte

Plan 8

hd

VDSKC Verband
deutscher Schul-
und Kitacaterer eV,

und Z

NS

Freitag
Schulfrei
Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE
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Speiseplan

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag Dienstag

Eieromelette () (5) mit Bio-
Dampfkartoffeln und Rahmspinat
(c;L;s) dazu Rohkost *Gurke”

vorsuppe “Tomatencreme” (c;;s)
dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)
(exg1;l) mit Apfelmus, Zimt und
Zucker

Erisches Obst der Saison

Mittwoch

*Schiemmerfilet Bordelaise” Alaska-

Seelachs mit Krautern (g1 £) (MSC),

hausg. Stampf von der Bio-Kartoffel
(c)\s) und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing {c)

Joghurtdessert *Stracciatella” (b;1)

vom 08.06.2026 bis 12.06.2026 KW 24

Donnerstag

Spaghetti (g1:s) mit Tomatensauce

Plan 1

(c;s) dazu Reibekase (1) und Salat von

der Bio-Mohre an Orangen-

Vinaigrette Dressing(2)

Erisches Obst der Saison

NS

Freitag

3 Stk. Gefitigelbalichen (ceglil)in
paprikasauce (b;c:g1 3;bs) mit
Kartoffelpuree (1) dazu Eisbergsalat
(ch

Frisches Obst der Saison

s puddingdessert "Schoko™ 0]

WY

Bei Desserts im Becher sind die In ffe ergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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Speiseplan

AR

vom 15.0

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Bratwurst von der Pute (2,3) mit
hausgemachtem Stampf von der Bio-
Kartoffel (c;l;s) dazu vegetarische
Bratensauce (b:g1 3:l:s) und Erbsen-
und Karottengemuse natur (c:8)

Joghurtdessert “Pfirsich” (1)

BVS Cater ing GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim « www.bvs-cater mg.de

Dienstag

“penne” Nudeln (g1;s) mit

wildiachsragout (MSC) in

Tomatensauce (c;f:s) dazu
Rohkoststicks

Frisches Obst der Saison

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Aligauer Kaseknopfle (c;e:gl ,5:1;s) mit
vegetarischer Bratensauce (b;g1 3is)
dazu Rostzwiebeln (g1) und bunter

Blattsalat der Saison (¢)

Joghurtdessert "Stracciatella” (c:)

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

6.2026 bis 19.06.2026 KW 25
Plan 2

Donnerstag

Hahnchen "Gyros Art” (ohne
Zwiebeln) mit vegetarischer
Bratensauce (b;g1,3;:s) dazu Bio-Reis
und Weilkraut-Karottensalat (c)

Erisches Obst der Saison

Bio-Zertifiziert
i DE-OK0-006
. Kontrollstelle

Freitag
4 Stk. Gemiisemaultaschen (e;c;g1 :s)
mit Basilikum-Sahnesauce (clis)

dazu Gurkensalat in
Sauerrahmdressing (C:l)

Frisches Obst der Saison

A\ N\

I‘,“demﬂgen vorbehaiten

VDSKC Verband . IBIOSCIENTIA

deutscher Schul-
und Kitacaterer e V.

LABOR KARLSRUHE
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Speiseplan

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule
Montag Dienstag

Gemiisecremesuppe (cs) dazu
hausgemachter Milchreis (I} dazu
Apfelmus (2) mit Zimt und Zucker

wiirstchengulasch (Pute) (¢:g1 3:8)
mit Kartoffelpiiree (1) und Gurkensalat
in Sauerrahmdressing {(c)1)

Joghurtdessert “Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison

*Bei Dess i i i
erts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 « 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

"Kottbullar” 3 Stk. Hackballchen
(Rind) (g1) in heller Sauce (c;g1.3i;s)
mit Bio-Reis dazu Eisbergsalat (c)

hausgemachtes Quark-Dessert
"Banane" (N

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

vom 22.06.2026 bis 26.06.2026 KW 26

Donnerstag

Alaska-Seelachsfilet (MSC) paniert
(f,g1) mit Zitronensauce (c;e:g3;l:s)
dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der
Bio-Mohre an Orangen-Vinaigrette
Dressing (2)

Frisches Obst der Saison

[l Bio-Zertlifiziert
e DE-OKO-006
0 Kontrollstelle

VDSKC Verband
Geutscher Schul-
und Kitacaterer e.V.

Unsere Legende zu den i flichtigen All:

Freitag
Hihnchenschnitzel (Brust) paniert
{g1) mit vegetarischer Bratensauce

(b:g1,3;;s) dazu frische Bio-Spatzle
(e;g1)und Karottengemiise (€:g3:%:s)

Frisches Obst der Saison

A\ \

Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

und i hmen Sie h




