peisep] an vom 02.03.2026 bis 06.03.2026

S
\Q Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag Dienstag Mittwoch

*+*Studientag*™*

Gemiisecremesuppe (c;s) dazu
hausgemachter Milchreis (I} dazu
Apfelmus (2) mit Zimt und Zucker

Wiirstchengulasch (Pute) (c;g1.3;s)
mit Kartoffelpiiree (1) und Gurkensalat
in Sauerrahmdressing (c;1)

hausgemachtes Quark-Dessert

Joghurtdessert "Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison "ganane* (1)

L

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

" Das BVS-Team |

BVS_Catering Gmbl:l * Seckenheimer Landstrale 210 * 68163 Mannheim « www.bvs-catering.de ¢ i
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 \ - wiinscht guten
Appetit!

KW 10

Plan 3

Donnerstag

Alaska-Seelachsfilet (MSC) paniert
(f,g1) mit Zitronensauce (c;e;g3;l;s)
dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der
Bio-M6hre an Orangen-Vinaigrette
Dressing (2}

Frisches Obst der Saison

Bio-Zertifiziert ;
DE-GKO-006 ﬁ
Kantrallstefist

Freitag

Hahnchenschnitzel (Brust) paniert
(g1) mit vegetarischer Bratensauce
(b;g1,3;I;8) dazu frische Bio-Spétzle
(e;g1) und Karottengemise (c;g3;l;s)

Frisches Obst der Saison

A\ \J

Anderungen vorbehalten

heutsehir Stind-

e e ‘ |BIOSCIENTIA

ung Kilatudeted 0V,

LAROR KAHLSRUHE

Unsere Legende zu den

und Sle



S o
peuseplan vom 09.03.2026 bis 13.03.2026 KW 11 B \. 7 4

Plan 4

Kd.—NNrf 8:13 Tom Mutters-Schule
on "
ag Dienstag Mittwoch Donnerstag -
reitag

Spaghe:tti (91:8) mit.‘romatensauce Rahmkarotten (c;g3;i;s) mit Bio-
(c;s) dazu Gurkensalat an Spiitzle (e;g1) und Endiviensalat (c;l)
Sauerrahmdressing (1)

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
"Pfalzer” Kartoffel-Karotteneintopf (f,g1) mit hausgemachter Remoulade Eieromelette (e;l) mit Bio-
(cel) und Bio-Dampfkartoffeln dazu pampfartoffeln und Rahmspinat
(g3:1:s)

(stiickig) (c;s) mit einer Dampfnudel
Gurkensalat an Sauerrahmdressing

(e;9i)
(e
. . puddingdessert “Vanille" (1) (5) mit . R i .
Erisches Obst der Saison Schokosauce (I Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

Joghurtdessert “Kirsche" (1)

A\ \

Bei Desserts im Becher sind die Inh:
I " -
altsstoffe und Allergene von den Elnzelverpackungen zu entnehmen. |

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

" Das Bvs-Team'-’_ @ E‘*:g"m?m%m ﬁ

VDSHE Vetinel
deytscher Sehis
Tl M sltist .

Unsere Legende zu den ) feh Nichtigen All und
»> h Sle

wiinscht guten
Appetit!

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

BVS Cateri .
ng GmbH - Seckenheimer Landstralle 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de \
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\ Speiseplan vom 16.03.2026 bis 20.03.2026 KW 12 ”x s
Plan 5

/

- le
Kd.-NM%Tom Mutters Schu Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

"penne"’ Nudeln (g1:s) mit
Tomatensauce (c;s) dazu geriebener
Kise (1) und Eisbergsalat (c)

Schwibisches Linsengemiise mit

3 penne” Nudeln (g1,3;s) mit ! : i
e R i i ten Linsen (c;s) dazu Bio-Spa
AT Laahsr(leggl i%?:l?zum\i:alz:ffel- o o i, {:g'lc'iSF'{S)hiaozsl: '(‘::'91) und 1 élk. putenwiener (C;s)
et A cig35;s) da i : .
Sterr;::c?::;?fPs&nzkuchen) (exg1h) Karcttengi.iree (1) und Chinakohlsalat geriebener .f::?o(t?el:m e
- und Apfelmus (2) in Apfeldressing
i isches Obst der Saison
hausgemachtes Quark-Dessert Frisches Obst der Saison Friscl
Frisches Obst der Saison “rote Friichte’ (N

Joghurtdessert “waldfrucht” (1)

A\ \J

Anderungen vorbehalten

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
BIOSCIENTIA

LARGR KARLSRUHE

m Bio-Zertifiziert % A
i DE-OKO-006 deutcher Schot
Das BVS-Team Kontrollstelie t Maacovmr . .

wiinscht guten
Appetit!

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 Unsere Legende zu den i fiichtigen d hmen Si
un e

BVYS Catering GmbH + Seckenheimer Landstrafle 210 + 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de \
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Speiseplan

vom 23.03.2026 bis 27.03.2026 KW 13

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

3 Stk. Pfannkuchen (e;g1;!) mit
Sojabolognese (b;c;g1;s) dazu
Blattsalat der Saison (il)

puddingdessert "Schoko” (1) :

*Bei D i i
esserts im Becher sind die inhaitsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

Dienstag

Bunte Linsenbolognese mit Paprika
(c;s) dazu frische Bio-Spatzle (e;g1)
und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c;f)

Frisches Obst der Saison

service@bvs-catering.de * Serniae-!-lotﬁte: 06217186 78-0

Mittwoch

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) und Salat von der Bio-Mchre an
Orangen-Vinaigrette Dressing (2)

hausgemachtes Joghurtdessert
"Stracciatella” (b;l)

Das BVS-Team

~ wiinscht guten
Appetit!

Donnerstag

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
(f,g1) mit Bio-Dampfkartoffein dazu
hausgemachte Remoulade (c:e;l) und
Blattsalat (c)

Frisches Obst der Saison

Unsere Lepende zu den |

Bio-Zertifiziert ;
DE-OK(-006 %
“—  Kontrallstelle

Plan 6

VDSKE vertird
deutsshipr Scheit
und Ezacaenr V.

Hahnchen-"Gyros-Art" ohne Zwiebeln
mit Bio-Reis dazu Joghurt-Dip (I} und
Weilkrautsalat

Frisches Obst der Saison

A\ \

Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

und Sie

flichtigan All




