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Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Speiseplan

Montag Dienstag Mittwoch

Hahnchen-Cordon-Bleu

(Putenschinken) (g1-5;1;s) (3,4,7) mit Kasespatzle (c;e;g1,5;1;s) mit Gemiisesuppe (c;s) dazu
Kartoffelstampf (c;l;s) und vegetarischer brauner Sauce hausgemachter Milchreis (I) mit
Vollkost vegetarischer brauner Sauce (b;g1,3;l;s) dazu Karottensticks kaltem Sauerkirschragout

(b;91.3;l;s) dazu Endiviensalat (f)

@ Joghurtdessert "Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison Joghurtdessert "Waldfrucht" (1}

843 FSG Tom Mutters

vom 18.08.2025 bis 22.08.2025 KW 34

L I | 1

Plan 7

Donnerstag Freitag

3 Stk. Kartoffeltaschen mit
Frischkdse gefiillt () dazu
Kaisergemiise (Karotten, Broccoli und
Blumenkohl) (c;s)

Vollkorn-Nudeln (g1;s) mit
Lachswiirfel in Tomatensauce
(c;f;s;m) dazu Gurkensticks

Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim « www.bvs-catering.de

service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 wiinscht guten

Appetit!

' Das BVS-Team

Anderungen vorbehalten
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o 16.10.2023 bis 20.10.2023 KW 42
peiseplan e 5

C iN®
e i
Q Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule Plan 8 B\ s

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
'Tortehll:lnl gff;i' Ilt(n?|t1:ir;13;3n und Hausgemachter Linseneintopf mit Erbseneintopf (c;s) mit einem
ozzarefla (g1t Knopfle (b;c;e;g1,3,5;s) dazu ein Vollkornbrétchen (g1;3) dazu Rohkost
egetariech Tomatnestes (Camdaz Kaiserbrétchen (g1,3) Tomate"
v Blattsalat der Saison (c) gl
Hihnerfrikassee aus der Keule (c;l;s) Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC) Hausgema(fhtes Kanoffel-Karotten-
A | - . " Stampf (c;s) dazu vegetarisches
mit Bio-Reis dazu Gemnise von der (f,g1) mit Pestosauce (c;e;i;s) dazu ) L
Erbse natur (cs) Bio-Kartoffeln und Karottensalat Haschee (Soja) (bic:91;3) und
Vollkna rbse natur (c;l; io-Karto und Karottensa Rohkost "Tomate"
@ Joghurtdessert "Kirsch” () Frisches Obst der Saison Puddingdessert "Vanille" (I) (5) Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison
Dessert
843 FSG Tom Mutters

Anderungen vorbehalten
*Bel Desserts im Becher sind die Inhaitsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen. T
- : Bio-Zertifiziert VDSHE Virbang BIOSCIENTIA
pas BVS-Team W7 AR =N TSk,
BVS Catering GmbH - Seckenheimer Landstrae 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de wiinscht quten 4
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 g Unsere Legende zu den filchtigen Aflergenen und Sle h

Appetit!
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peiseplan

vom 01.09.2025 bis 05.09.2025 KW36

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Hahnchenschnitzel paniert (g1) mit
vegetarischer brauner Sauce
(b;g1,3;l;s) dazu frische Spatzle (e;g1)

voltost und Eisbergsalat (c;l;s;m)
@ Joghurtdessert "Waldfrucht" (1)
Dessert

843 FSG Tom Mutters

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Cataring GmbH » Seckenhaimer Landstralie 210 - 68163 Mannheim » www. bvs-catering.de

Dienstag

Vorsuppe "Tomatencreme” (c;l;s)
dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)
(e;g1;1) mit Apfelmus, Zimt und
Zucker

Frisches Obst der Saison

N5

Freitag

Plan 1

Mittwoch Donnerstag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s;m) dazu Reibekdse (|) und Salat
von der Bio-Mdhre (2)

3 Stk. Gefliigelbélichen in
Paprikasauce (c;e;g1,3;l;s) mit
Kartoffelpiree (2) dazu Blattsalat der
Saison (c;l;s;m)

Lachsragout (c;f;l;s) mit Naturreis und
Blattsalat (c;l)

Puddingdessert "Schoko" (1) Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

servico@bvs-catering.de » Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Anderungen vorbehalten
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Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Unsere Legende zu den flichtigen All und Sle




