Vollkost

Speiseplan

&7

vom 01.12.2025 bis 05.12.2025 KW 49

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

3 Stk. Pfannkuchen (e;g1;l) mit
Sojabolognese (b;c;g1;s) dazu
Blattsalat der Saison (c;l)

Puddingdessert "Schoko" (1)

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH * Seckenheimer Landstraie 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

Dienstag

Bunte Linsenbolognese mit Paprika
(c:s) dazu frische Bio-Spatzle (g;g1)
und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c;l}

Frisches Obst der Saison

service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch Donnerstag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(¢;s) und Salat von der Bio-Méhre an
Orangen-Vinaigrette Dressing (2)

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
(f;g1) mit Bio-Dampfkartoffeln dazu
hausgemachte Remoulade (c;e;l) und
Blattsalat (c)

hausgemachtes Joghurtdessert

"Stracciatella® (b) Frisches Qbst der Saison

g Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Plan 6

Hahnchen-"Gyros-Art" ohne Zwiebeln
mit Bio-Reis dazu Joghurt-Dip (I} und
WeiBkrautsalat

Frisches Obst der Saison

A \ \{

Anderungen vorbehalten

Bio-Zertifiziert VBSKE Ver
@ DE-8K0-006 ﬁ Seursenes et BIOSCIENTIA
==/ Kontrollstelle sracherer ey, LABOR KARLSRUHE

Unsere Legende zu den kennzeichnungspliichtigen Allergenen und h Sle




Vegetariach

Vollkest

Speiseplan

&

vom 08.12.2025 bis 12.12.2025 KW 50

Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule

Montag

Hahnchen-Cordon-Bleu paniert
(Putenschinken) (g;g1,!) mit
hausgemachtem Stampf von der Bio-
Milch {c;l;s) dazu vegetarischer
Bratensauce (b;g1,3;l;s) und
Endiviensalat an Apfeldressing

Joghurtdessert "Erdbeere” (I}

Dienstag

Késespatzle (c;e;g1,3,5;;s)} mit
vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;l;s)
und Réstzwiebeln (g1), dazu Rohkost

"Karotte”

Frisches Obst der Saison

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH « Seckenheimer Landstrae 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Gemiisesuppe (c;s) dazu
Marillenknédel (mit Aprikosenfillung)
(e;g1,3;1) und Vanillesauce (1)

Joghurtdessert "Waldfrucht” (1)

- Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Plan 7 B\ s

Donnerstag Freitag

Kartoffel-Gnocchi gebraten (e) mit
Kirbissauce (c;g3;l;s) dazu
Eisbergsalat (c)

Fischfrikadelle (f;g1) mit Bio-
Dampfkartoffeln und
hausgemachtem Krauterdip (l) dazu
Rohkost "Gurke"

Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

Anderungen vorbehalten
whom  g|sy (@) [BIOSCIENTIA
“—"  Kontrollstelie und Keacmerer eV, LABOR KARLSRUHE
Unsere Legende zu den kennzelchnungsplifchtigen Allergenen und Sle
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Kd.-Nr. 843 Tom Mutters-Schule Plan 8

Speiseplan vom 15.12.2025 bis 19.12.2025 KW 51

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

“Tortellini" gefiitlt mit Tomaten und
Mozzarella (e;g1;l) und
Tomatensauce (c;s) dazu Blattsalat
der Saison (c)

Hihnerfrikassee aus der Keule AIaska-SeeI:ichsfilet ECEEY) Hausgemachites KartoffeI-Kfarotten- Hausgemachter Frihlingsquark ([)
43--5) mit Bio-Reis dazu Gemilise (f,g1) mit griiner Sauce (kalt) (c;l;s) Stampf (c;l;s) dazu vegetarisches mit Bio-Dampfkartoffeln dazu
=~ (g ,,s()j mIB' 'E bels tzu n dazu Bio-Dampfkartoffeln und Haschee (Soja) (b;c;g1,3;s) und Rohkost "Tomate"
Voltkest o deRBIo:Ebsenatun(Ghs) Karottensalat Rohkost "Tomate"
Joghurtdessert "Kirsch” (1) Frisches Obst der Saison Puddingdessert “Vanille" (1) (5) Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

QN

Anderungen vorbehalten
*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen. B,
Rio Zentifiziert VRaue verbind BIOSCIENTIA
! pasvs-Team W7 AR A - N MOt
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